
龍 元 龍 明
Long Yuan Long Ming

焼き物と旬の食材の前菜 焼き物入り冷菜盛り合わせ
旬冬美食盤 冬麗焼拼盤

Appetizer Appetizer

清蒸鮮魚片 古法乾鮑魚
Steamed fish with ginger and green onion Stewed dried abalone with bird's nest

金華銀針翅
Steamed soup with mushroom and fish fin 准杞燉水魚 or 法螺燉湯

Choice steamed soup ～soft shell turtle or conch shell～

上海蟹入りミルクの揚げ物
酥炸脆皮奶

 deep fried crab

片鴨脆皮奶
Peking duck roll with deep fried crab and mushroom

名醤龍蝦煲 伊勢海老の発酵黒大豆蒸し
Steam and stewed lobster with XO cheese 豆豉蒸龍蝦

Steamed and stewed lobster with blackbeans sauce

彩蔬丹波鹿
彩蔬和牛肉

Pan fried Japanese beef with mushroom sauce

海の幸のせ蒸しご飯
蝦蟹雲吞麺 海中寶蒸飯

Soup noodle with shrimp and crab meat's dumpling Steamed rice with seafood

マンゴープリン・小菓子 マンゴープリン・小菓子
香忙凍布旬 香忙凍布旬

Mango pudding ＆ Sweets Mango pudding ＆ Sweets

北京ダック1200円で1本追加可能

白身魚の葱生姜蒸し
～魚露フィッシュソース～

コースラストオーダー20:00　Course lastorder　20:00
２名様からのご注文になります。

メニュー金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。

The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

コニッシュジャック・キヌガサ茸入り
金華ハムスープ

古式干し鮑の姿煮込み
～燕の巣添え～

オマール海老の蒸し煮
～XO醤仕立て～

丹波鹿ロースの煎り焼き
～特製きのこソース～

海老とズワイガニの
ワンタンつゆそば

¥16,000 ¥24,000
税サ別￥13,008 税サ別￥19,512

Pan fried TANBA deer meat with special mushroom sauce

薬膳入りスッポンの滋養強壮スープ
又は

当帰と法螺貝の蒸しスープ

北京ダックロール
～上海蟹入りミルクの揚げ物添え～

A4黒毛和牛サーロイン煎り焼き
～特製きのこソース～



龍 清
Long Qing

季節の食材と焼き物の盛り合わせ
美麗彩紅碟

Special appetizer

蟹肉・蟹内子の極上燕の巣のあんかけ
鴻図官燕盛

Bird's nest with crab meat and crab york

干し鮑の姿煮込み　～オイスターソース～
蠔皇乾鮑魚

Steamed dried abalone with oyster sauce

至高の山海珍味の蒸しスープ
至高佛跳牆

 Steamed Speclal Chinese soup

馳名焼龍蝦
Stemed and stewed lobster with XO sauce

特撰近江牛ヒレ肉の煎り焼き　～発酵黒豆ソース～
豆豉近江牛

Pan fried Japanese beef fillet meat with black beans sauce

海の幸入り蒸しご飯
海中宝蒸飯

Steamed rice with seafood

マンゴープリン・小菓子
香忙凍布旬

Mango pudding ＆ Sweets

The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

伊勢海老の蒸し煮
～XO醤仕立て～

¥32,000
税サ別￥26,016

コースラストオーダーは20:00　Course lastorder　20:00
２名様からのご注文になります。

メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。


