
紅葉
Momiji

12,000円(税サ込)

季節のアミューズ
小菜

Amuse

特製前菜三種盛り合わせ
秋天三拼盤 

3 kinds Small Appetizer per person  

白キクラゲと白菜の蒸しスープ
 白菜燉雪耳湯 

Steamed white wood ear mushroom and chinese cabbage soup

旬の海鮮湯引き
白灼活海鮮 

Today's recommended Seafood 

トリュフ香る蒸し椎茸まんじゅう
 松露香菇包 

Truffle Scented steamed mushroom bun

松茸と和牛の炒め 
松茸炒和牛 

Today's recommended meat dishes

蓮の葉包み蒸しご飯 又は もち米チャーハン
荷葉飯　或　生炒糯米飯 

Today's recommended Noodle or Rice 

デザート
甜品

Dessert

※通常価格17,000円

※２名様からのご注文になります。

※Minimum order of 2 persons.

※Course lastorder / lunch 14:00 / dinner 20:00

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu prices include 13% tax and service charges. Contents may charge depending on the availability ingredients.

9月限定コース
秋の味覚を織り交ぜた広東料理

ここでしか味わえない至高の料理を特別価格にてご用意いたしました



ランチコース
launch　course

茉莉 Jasmine 勺薬 Chinese peony 紅葉 Momiji

4,200円 (税サ込) 6,800円 (税サ込) 12,000円 (税サ込)

2種前菜の盛り合わせ アミューズ アミューズ
2 kinds Small Appetizer per person  Amuse Appetizer

本日の点心2種 前菜3種盛り合わせ 特製前菜三種盛り合わせ
Today's recommended 2 kinds Dim sum 3 kinds Small Appetizer per person  3 kinds Small Appetizer per person  

本日の逸品料理 蟹肉と干し貝柱のスープ餃子 白キクラゲと白菜の蒸しスープ
Today's recommended dishes Steamed crab meat dumplings Steamed white wood ear mushroom and chinese cabbage soup

本日のお食事 選択点心6種 旬の海鮮湯引き
Today's recommended  Noodle or rice Selection 6 kinds Dim sum Today's recommended Seafood 

金華スープのつゆそば 本日の逸品料理 トリュフ香る蒸し椎茸まんじゅう
Choryumon special soup noodles with dry cured ham Today's recommended dishes Truffle Scented steamed mushroom bun

又は or

本日のチャーハン 本日のお食事 松茸と和牛の炒め 
Today's recommended Fried rice Today's recommended Noodle or rice Today's recommended meat dishes

デザート デザート 蓮の葉包み蒸しご飯 又は もち米チャーハン
Dessert Dessert Today's recommended meat dishes

デザート
Dessert

※ランチタイム限定　※２名様からのご注文になります。
※Lunch time only    ※Minimum order of 2 persons.

※コースラストオーダ ー14:00　Course lastorder 14:00

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

～平日限定～ ～点心コース～ ～9月限定特別価格コース～


